
   

 

 

  

おなかから 

異文化理解！ 

日光市国際交流協会 イベント部会主催 体験講座 

作って食べよう 

世界のごはん ウクライナ編  

２０２０年 月 日（金） 

１８：００～２０：３０頃（１７:４０受付開始） 

場 所 

日 時 

大沢公民館  １F 調理室  

(〒321-2341 日光市大沢町 809－1 TEL 0288-26-1975) 

【お問合せ】日光市国際交流協会事務局 担当 星野・梶 

〒321-1292 日光市今市本町 1（日光市観光課内） 

TEL: 0288-21-5196 / FAX: 0288-21-5121 

Email: kankou@city.nikko.lg.jp / Website: www.nikkocity.org 

参 加 費 会員     ５00 円 

一般    1,５00 円(12 歳以下半額) 

※12 歳以下は保護者同伴 

※託児利用を希望される方は申し込みの際に 

 その旨伝えてください。 

募集人数 ２0 名（先着順） 

対  象 興味のある方 

持 ち 物 エプロン・三角巾・手拭用タオル・ 

応募方法 1 月 24 日（金）までに、お電話にて下記事務局へお申込みください 

TEL: 0288-21-5196 (受付：平日９:０0～17:００) 

今回は、ウクライナ出身のナターリヤさんに母国の家庭料理

「ボルシチ」やクレープを教えて頂きます。作った後は楽しい

試食と講師の方とお話をする交流の時間もございます。 

ナターリヤさんは日本語が堪能な活躍中の陶芸家さんです。 

ぜひ、お誘いあわせの上ご参加下さい☆ 講師 
マゼキナ ナターリヤさん 



   

 Taste and Learn  

About other Cultures! 

Cook and Taste World Cuisine 

-Ukraine- 

In this class, Ms. Mazykina is going to teach us how to 

cook a Ukrainian home-cooked meal, borscht”, plus a  

side dish. We will also have time to eat and chat! 

Ms. Mazykina is an active ceramic artist in Tochigi who 

speaks Japanese fluently.  Come along! Ms. Nataliya Mazykina 
 

Nikko City International Association 

, January (Fri.) 2020 

6p.m. to 8.30p.m.（Open at 5:４0p.m.） 

Venue 

Date 

1st Floor, Cooking Room, Oosawa Kominkan  

Address: ８０９－１0 Oosawa , Nikko City,   

TEL 0288-26-1975 

  F e e   NCIA Member     ５00yen 

Non-NCIA Member  1,５00yen 

*Children 12and under pay half-price (must be accompanied by an adult.) 

*If you wish to use the day-care service,  

please inform us when you register for this class. 

No. of Participants 2０ people (first come, first served) 

Participants Anybody who is interested  

Things to bring Your own apron and hand towel 

How to Register Please contact the NCIA office below（by  January 24th） 

TEL: 0288-21-5196 (Available weekdays 9:00～17:00)  

Nikko City International Association 【NCIA Office】 

Address:1 Imaichi-honcho Nikko City 〒321-1292  

(Tourism Division, Nikko City Hall)  

TEL: 0288-21-5196 / FAX: 0288-21-5121  

☆For English ask for Hoshino or Kaji. 


